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D'UZEL

Du 08/01 au 26/01/2024

Lundi 08/01

Mardi 09/01

Jeudi 11/01

Vendredi 12/01

Chou rouge d’Uzel en

Salade aux pates bio

Céleri rémoulade

salade Velouté de champignons
Sauté de poulet sauce Beeuf braisé au jus
Filet de colin sauce aurore basquaise Lasagnes aux légumes
Frites
Semoule bio Petits pois Saint Moret bio
Mamirolle
Fouetté de la mére Loik Edam bio Galette des rois d’Uzel
Kiwi
Cocktail de fruits Fromage blanc aux fruits
Lundi 15/01 Mardi 16/01 Jeudi 18/01 Vendredi 19/01
Salade Iceberg Salade au riz bio d’Uzel
Taboulé d’Uzel

Salade coleslaw d’Uzel
Brandade de poisson
Tomme bio de Cléron

Compote de pommes bio

Tortilla oignons
Carottes d’Uzel persillées
Vache qui it bio

Clémentine

Assiette de charcuterie &
cornichon

Raclette & pommes de terre
d’Uzel

Salade de fruits & chocolat
suisse

Paupiette de veau au jus

Jardiniére de légumes &
I’échalotte & au persil

Comté bio de Cléron

Poire

Lundi 22/01

Mardi 23/01

Jeudi 25/01

Vendredi 26/01

Betteraves rouges bio

Pavé végétal sauce échalotte
végétarienne

Pommes persillées bio
Munster

Clémentine

Crépe au fromage
Poisson pané citron
Chou-fleur bio béchamel
Camembert

Pomme

Céleri rémoulade d’Uzel
Roti de dinde a la moutarde
Haricots beurre persillés
Saint-Paulin bio

Gateau d’anniversaire
d’Uzel aux pommes

Salade de haricots blancs
Gratin a ’ancienne d’Uzel
1 petit nova fruit bio

Banane




