
Du 04/03 au 22/03/2024 

 

Lundi 04/03 Mardi 05/03 Jeudi 07/03 Vendredi 08/03 

 

Macédoine de légumes 

mayonnaise 

Pennes carbonara d’Uzel 

Vache qui rit bio 

Orange 

 

Panaché de choux d’Uzel  

Poisson à la bordelaise 

purée bio 

Saint-Vernier de Cléron 

Yaourt aux fruits 

Salade mixte 

Chili con carne d’Uzel 

Riz d’accompagnement 

Yaourt de Mamirolle nature 

sucré 

Flan parisien d’Uzel 

 

 

 

Taboulé d’Uzel à la semoule 

bio 

Pané de blé végétarien  

Carottes bio persillées 

Edam bio 

Banane bio  

 

Lundi 11/03 Mardi 12/03 Jeudi 14/03 Vendredi 15/03 

Lentilles en salade 

Sauté de dinde aux 

champignons 

Haricots verts bio persillés 

1 petit suisse sucré 

Kiwi 

 

 

 

Œuf mayonnaise 

 

Pavé végétal au jus  

 

Petits pois bio à l’échalotte 

& persil 

 

Bleuet des prairies de 

Cléron 

 

Pomme 

 

Betteraves rouges 

Sauté de bœuf au paprika 

Carottes Vichy d’Uzel 

Cancoillotte IGP 

Orange  

 

Salade Coleslaw d’Uzel 

Cheeseburger 

Chips 

Briquette lait chocolat 

Cookie pépites de chocolat  

Lundi 18/03 Mardi 19/03 Jeudi 21/03 Vendredi 22/03 

Céleri rémoulade d’Uzel 

Tartiflette d’Uzel 

Yaourt de Mamirolle bio 

sucré 

Pomme bio 

Taboulé d’Uzel de chou-

fleur 

Bœuf braisé aux oignons 

Haricots verts & flageolets 

Comté de Cléron 

Gâteau de semoule au 

caramel 

  

Salade panachée au râpé de 

l’Enil 

Crousti de poisson 

Epinards 

Camembert 

Chouquettes 

 

 

Velouté de légumes d’Uzel 

Raviolis à la tomate 

Saint Moret bio 

Banane 


